POZIAR V KUCHYNI

acsina z nas si doma bezne vari Ci peCie chutné jedla alebo si ich ob¢as vychutna v
obl’ubenej reStauracii. Neoddelitefnou sucastou kazdej domacnosti a stravovacich zariadeni
je kuchyria a prave tam Casto hrozi nebezpe€enstvo vzniku poziaru. Vacsina rastlinnych a
zivoCisnych tukov ¢&i olejov pouzivanych na varenie a pecenie dokaze pri zahriati na vysoké teploty
horiet.

Najcastejsie pri¢iny poziaru v
kuchyni

Poziar v hrnci / panvici - Pri haseni
zacinajuceho poziaru okamzite vypnite varnu
dosku (sporak) a prikryte horiaci hrniec d&i
panvicu pokrievkou alebo mokrou utierkou, aby
ste zamedzili pristupu kyslika.

Poziar v rure - Ak hori v ruare,
rychlo ju vypnite a nechajte
zatvorené dvierka. S hrncami,
panvicami a pekaémi
nemanipulujte, kym
nevychladnu.

49 Nikdy nepouzivajte na hasenie vodu. Ta sa
okamzite odpari, zvacsi svoj objem (az 1700-
krat) a spbsobi prudké vyvretie oleja alebo
tuku z hrnca ¢i panvice,

49 Na hasenie kuchynskych zariadeni su
vyvinuté Specialne hasiace pristroje uréené
pre triedu poziaru F, ktoré chemicky reaguju
s horiacimi tukmi a olejmi a vytvaraju na ich
hladine ochranny film braniaci pristupu
kyslika.

PRI

Ak nemozes pouzit pokrievku,
alebo mokri utierku, pouZi sol’
alebo ryzu (urcite nie cukor a

miku) a zasyp plamene
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